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El concepto de ESTILOS MIYAGI

"La marca, que promueve maridajes con cocina local apta para todes los gustos, nacié de la colabor:

entre los sakagura de la prefectura con el objetivo de analizar y isif'ylos "aromas" v ""gu
caracteristicos del sake, promocionados por el consorcio de prod es de sake Miyagi con sta

puesta en los mercados exteriores donde la cultura del vino esta pr te".
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For Carpaccio

Kuramoto:

Saura

Brand:

Junmai Ginjo Urakasumi 12

Arroz::
Kuranohana

Seimaibuai:

55%

Yeast:

Kyokai-12

Kuramoto:

Otokoyama Honten

Brand: »
Sotenden Kuranohana Junmaishu

Arroz::
Kuranohana

Seimaibuai:

60%

Yeast:

F701

Kuramoto:

Zao Shuzou
Brand:

ZAO Junmai K

Arroz::
Toyonishiki
Seimaibuai:

65%

Yeast:

Miyagi-A

AcmLez m Acniez 1.6 Amdjez m

2.5,
Glucosa Aminoacidos

Aroma a fruta fresca (rico)

25
Aminoacidos

25
Aminoacidos

Glucosa
Aroma a fruta fresca

Glucosa
Aroma a fruta fresca
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For Cheese (Parmigiano Reggiano)

Kuramoto:

Nakayu Syuzouten ¢

Brand: ~
Tenjomugen Jyunmaiginjyo Nigorizake

Kuramoto: Kuramoto:

Ishikoshi Jyozo 3 Kakuboshi
Brand: ~ Brand:

Jyunmaisyu Sawanoizumi Ginnoiroha Mizutoriki Jyunmaidaiginjo

Rice:
Manamusume

Seimaibuai:
60%

Yeast:

Miyagi-B3
Acidez m

Rice:
Ginnoiroha
Seimaibuai: Seimaibuai:

60% ‘ 447

Yeast: Yeast:
Miyagi-kobo Honofuku

Acidez m Acidez

Kuranohana

Glucosa Amingiéicidos
Aroma a fruta madura

my S mlmss T

Glucosa Aminoacidos
Aroma a fruta madura (rico)

. 25
Glucosa Aminoacidos
Aroma a fruta madura




MIAYGI STYLE

PELICULA CONCEPTUAL

MIAYGI STYLE

Jizake de Miyagi

tres

For Grilled Beef (Bistecca)

Kuramoto:

Ichinokura

Brand:

Ichinokura Sparkling Junmai Sake

Kuramoto: forl Kuramoto: :
Sasakishuzouten P Yamawa Syuzouten ) =
Brand: ~ Brand: ~
Housen naminooto honjozo Washigakuni Tokubetsu Junmai Sakehitosuji

Arroz:: Arroz::
Miyagirice ] Kuranohana

Seimaibuai: = Seimaibuai:

65% | 60%

Yeast: ) \ Yeast:

Kyokai-9 i Miyagi-kobo
Acidfz 1.7 4 ACiGLeZm

Sasanishiki

Seimaibuai:
55%

Yeast:

K701
Aciqsez m

Glucosa Aminoacidos
Aroma a fruta fresca

Glucosa Aminoacidos Glucosa Aminoacidos
Aroma a fruta fresca (rico) Aroma a fruta fresca

cuatro

For Sauteed Mushrooms

Kuramoto:

Ichinokura

Brand:

Ichinokura Yamahai /
Tokubetsu Junmaishu Enyu /

Rice: / .
Sasanishiki i
Seimaibuai: I
60%
Yeast:
kyokai-7-9
Acidsez -
S |
~
| & . »
N -~
uno quattro
Glucosa Amincivgcidos MLY/\G| STYLE MIY/\G IESIYICE
1003 45k Syis xcover Miyogis 4 Soe Sy

Aroma maduro (rico) \




El encanto del sake local

Varios sabores nacidos de diferentes
culturas alimentarias.

El término ""jizake"" indica un sake nacido de
la cultura culinaria y de las caracteristicas
climaticas propias de un territorio especifico.
Al saber donde se produce un sake vy la
cultura culinaria a la que esta vinculado,
podemos hacernos una idea de los platos e
ingredientes que mejor lo acompanan.
Miyagi, rodeada de mar y montana, y por
tanto caracterizada por una cultura
gastrondmica muy diversa, ofrece sake con
una amplia gama de sabores.
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